CHUTOVKY A VERMUT

135
75

Olivy 100 g
Gildas

Tradi¢ni baskicky pintxo s piparra
papri¢kami, olivami a marinované ancovicky.

Grissiny 100 g 75
Picos 100 g 65
Boquerones 80

marinované ancovicky

Papri¢ky plnéné syrem 100g 150
Solené a prazené mandle 100g 150
Spanélské sardinky 155

v olivovém oleji a tomatové chutney

Kvaskovy chléb 55
with Arbequina extra virgin olive oil
Pan con tomate 95

opeceny chléb s nastrouhanym rajcetem,
extra panenskym olivovym olejem a soli.

Nasi someliéfi doporucuji sparovat chutovky s nékterym z nabidky Spanélskych
vermutl jako apertiv, ktery naladi vase chutové poharky.

SYRY

Vychutnejte si rozmanité femesliné syry ze Spanélska, Francie, Italie a
Holandska. Nas someliér vdam s radosti pomuze vybrat ten pravy syr,

ktery dokonale doplni vase vino.

Vybér femesinych syrd: 100 g

275
200g 495
690

3009

Aktualni nabidkl syri Vam rad sdéli someliér.

UZENINY

Ochutnejte vybér nejkvalitnéjSich iberskych a Spanélskych uzenin od naseho
dodavatele pfimo ze Spanélska, které vynikaji svou jedine¢nou chuti.
Nas someliér vdm rad poradi s vybérem uzenin, které skvéle doplni vase vino.

lvybériberskych uzenin: 809 275

160g 495
L 240g 690
UZENINY SAMOSTATNE
Jamon Ibérico Bellota 40g 220 FuetPagés 409 125
Susena zadni kyta z iberského prasete Tradlcr:n katala’ns‘ka susena klobasa.
krmeného Zaludy ve volném vybéhu. EDOHZ'O ’ben%o cen 40g 125
.. t te.
Paleta Iberlca 40 g ]50 IKantnl sa :‘:\n"\ Z Iberskeho prasete.
Suens predni kita z | ) Lomo Ibérico 40g 170
usena predni kyta z iberského prasete. Sugenc Karé 2 iberského prasete
Jamoén Ibérico 409 170 usene‘ e L. P ’
SusSena zadni kyta z iberského prasete. Salchichon Ibérico 40 9 125
. . Tradi¢ni Spanélsky saldam
Cecina de Ledén 409 150 ;iperskeho prasete.

Susené a lehce uzené hovézi maso z
oblasti Ledn ve Spanélsku



NASE TAPAS

Fuze gurmanskych tapas autentickych chuti, s dlirazem na prémiové Spanélské
a Ceské sezénni produkty. NavrZzeno pro radost a sdileni, které vyjadfuje
podstatu tradi¢ni Spanélské kultury gastronomie.

- —
TORTILLAS

L

Tortilla de Patata 155

Spanélska bramborova omeleta s konfitovanou cibuli,
podavana s konfitovanym ¢esnekovym allioli.

Tortilla vaga (sezonni) 175
Oteviena Spanélska omeleta plnéna:

o Ceskymi lesnimi houbami, konfitovanou cibuli a bilym lanyZzovym olejem.
¢ mallorskou iberskou sobrasadou, syrem Mahon z Menorky a piparrami.

o Pouzivame ¢eska bio vejce z volného chovu.

e
l CROQUETAS

Croquetas 80
smazené krémové beSamelové tésto, obalené ve strouhance, plnéné: (kus)

e Jamon ibérico, demi-glace, konfitované ¢esnekové alioli. (kus)
¢ Lesni houby s romesco omackou. (kus)
¢ Pomalu tazena hovézi ohanka, demi-glace a konfitované ¢esnekové alioli. (kus)

r |

l SIGNATURE TAPAS

Filet z kantabrijské ancovicky na domaci opecené briosce, 165

s Ménaco krémem, kdvovym maslem a datlemi.
Jemna delikatesa pro chutové poharky, plnd umami.

Bikini s jamoénem ibérico, lanyzem a syrem Manchego. 225
Slavny gourmet sendvi¢ pojmenovany po no¢nim klubu Bikini v Barceloné

z 50. let. Jedna se o grilovany toast plnény platky jamoénu Ibérico,

zralym syrem Manchego a lanyzovym krémem.

Rabo de Toro a cannelloni z pe¢eného lilku 295
48 hodin sous-vide pomalu tazena hovézi oharka, spaleny uzeny lilek,
demi-glace, krémové gratinované cannelloni a ovéi syr s lanyzem.

Slider s iberskymi chorizitos na cideru 185
Tradi¢ni asturijské chorizitos ibéricos na cideru, konfitovana salotka,
kfepelci vejce, emulze z cideru, brioska a patata paja (tenké bramborové slamky).



Montadito de pluma ibérica 170
Medium rare pluma “flank” z iberského prasete pomalu tazna metodou

sous-vide, jemné nafezané a opalené na ohni, servirované na brioSce

s demi-glace majonézou a krémovym syrem.

Bacalao, Pil-Pil 255
Tradi¢ni baskické jidlo s treskou, vafenou v omacce z olivového oleje, éesneku a
pfirozeného zelé (které uvolnuje ryba), ¢imz se vytvofi jemna emulze pil-pil.

Fideua de marisco 295
Katalanské tenké nudle ve stylu paelly s malymi olihnémi, krevetami,
¢ernym ¢esnekovym alioli a emulzi z krevetového oleje.

Nas someliér vam s radosti doporuci vina, ktera vhodné doplni tyto vynikajici
tapas a udéla z nich nezapomenutelny gastronomicky zazitek.

Jako Spanélska séfkucharka vam pfeji, abyste si uzili tento moment,
sdileli jej s usmévem a vychutnali si ho s laskou.

Yenessy Valencia

SLADKA TECKA

Nechte se potésit nékterym z nejznaméjsich katalanskych dezert(.

Crema catalana 165
Pénovy krém z pudinku, ozdobeny karamelizovanym cukrem.

Pa amb xocolatai oli 195
Cokoladova ganache s pomeranéem a Cointreau, olivovym olejem Arbequina,
pistaciemi, citrusovou ktrou, vlockami soli a chlebovou tuilkou.
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OFFICE

Bon profit! Dobrou chut!



